
CONCOURS PAIN DE FORME ORIGINALE À BASE DE BLÉ NOIR
Chers Professionnels,
Nous avons le plaisir de vous inviter à participer au concours du Meilleur Pain de Forme Originale à Base de Blé Noir, dans le cadre 
du salon REST’HÔTEL & MÉTIERS DE BOUCHE DE RENNES. 

REST’HOTEL, c’est le rendez-vous incontournable pour les professionnels des CHR, Métiers de Bouche et de la Restauration 
Collective..

VOTRE DEFI ?
Réaliser UN PAIN DE FORME ORIGINALE À BASE DE BLÉ NOIR. Le pain de forme originale n’est pas une simple décoration, il doit 
être consommable (et donc potentiellement mise en vente en magasin).

QUAND ?
LE DIMANCHE 11 FÉVRIER 
DÉPÔT DE VOS RÉALISATIONS DE 10H00 À 11H30 au parc des expositions de Rennes.
REMISE DES PRIX À 16H00 au parc des expositions de Rennes.

POUR VOUS INSCRIRE, RIEN DE PLUS SIMPLE !
-Retournez le bulletin d’inscription ci-dessous avant le 31 janvier 2024, par mail : m.payen@meunerie-guenego. fr

Au plaisir de vous compter parmi les participants de ce concours,

L’équipe d’Organisation

Je télécharge
Mon badge

Je souhaite 
visiter le salon
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